SEGURIDAD ALIMENTARIA
FSSC 22000 | BRC | IFS | HACCP | GLOBAL GAP

INOCUIDAD ALIMENTARIA CON LA ESTANDARIZACION
La diversificacion de las normativas
existente en el mundo, la creciente @
preocupacion por la inocuidad de los
alimentos y el progresivo aumento del . . Vleet |
comercio entre paises a causa de la as empresas ds normas uestra que 'a
Iobalizacién hicieron sur ir Ia necesidad certificadas son reconocidas son empresa esta
5 d di 2 ind d mas disciplinadas, accesibles y alineada en su
e . 'Creq,r Iversos » estan qres . e eficientesy compartidas entre proceso con otros
certtﬂcaqon o evaluacion de la inocuidad rentables. otras empresas. paises y continentes.
de los alimentos.
En este contexto, fue fundada en () FSSC 22000 1SO
~ e
el afio 2000 la GFSI - Global Food Safety SLOBALGAR *IES 22000
Initiative - con el objeto de buscar la i
armonia a nivel mundial entre las 0 Q
normas existentes y lograr la mejora v ﬁ o m FA =
continua en los sistemas de inocuidad de , - o . .
. Produccion Fabricacion Distribucion Retail Consumidor
alimentos. primaria
R | |

METODOLOGIA DE TRABAJO

En ASG SA contamos con la experiencia y los basamentos metodologicos para garantizar el
éxito de nuestros proyectos.
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